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FACHVERBAND DER NAHRUNGS- UND GENUSSMITTELINDUSTRIE OSTERREICHS

Ergeht an
die Geschéftsleitungen
der Brauereien

Wien, am 3.7.2013
Eil/RS/Brau2013/036
RSNr.21-Biersommelierausbildung

RUNDSCHREIBEN Nr. 21/2013

Ausbildungen zum Biersommelier

Sehr geehrte Damen und Herren,
wertes Verbandsmitglied!

Wir erlauben uns, Sie mit dieser Information auf den letzten Stand des erfolgreichen
Branchenprojekts ,Biersommelier* zu bringen und bitten um Weiterleitung dieser
Information auch an lhre zustandigen (vielleicht auch privat interessierten) Mitarbeiter.

Rechtliche Grundlagen

Seit 2006 ist die Ausbildungsreihe BIER-JUNGSOMMELIERe, BIERSOMMELIERe und
DIPLOM-BIERSOMMELIERe gemald der ,Ausbildungs- und Prifungsordnung® vom
1. Dezember 2006 id.g.F. vom 1. Mai 2012 ein offizielles Bildungsangebot der
Osterreichischen Brauwirtschatft.

Der Verband der Brauereien Osterreichs bietet Uber seine Gesellschaft fir
Offentlichkeitsarbeit der Osterreichischen Brauwirtschaft in Erfullung seines Auftrags
gemal 8§ 43 Absatz 3 Ziffer 4 WKG ein weltweit einzigartiges Ausbildungsprogramm zu
zertifizierten Biersommeliers an.

Die Gesellschaft fur Offentlichkeitsarbeit der Osterreichischen Brauwirtschaft des
Verbandes der Brauereien Osterreichs hat vor Jahren den Begriff Biersommelier kreiert
und verfugt Uber die registrierte 6sterreichische Marke 240.149 BIERSOMMELIER mit der
Prioritdt 16.01.2007. Die Benutzung dieser Marke, die als Verbandsmarke registriert ist,
steht nur den Verbandsmitgliedern unter den Bedingungen der fur die Vereinsmarken
festgelegten Satzungsbestimmungen zu. Bereits im Jahr 2004 hat der Verband uberdies
die Osterreichische Marke 221.751 BIERJUNGSOMMELIER, (gleichfalls als
Verbandsmarke, registrieren lassen.
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Bier-Jungsommelier

An einigen 0Osterreichischen Landesberufsschulen und Berufsbildenden H6heren Schulen
wird in Kooperation mit dem Brauereiverband im Zuge der Ausbildung der Gegenstand
.Bierpraktikum® bzw. ,Bierkenner® angeboten. Fur die Ausbildner wurde auf
www.bierserver.at ein eigener Downloadbereich geschaffen, wo diverse Unterlagen fur die
Bier-Jungsommelier-Prifung bereitgestellt werden.

Erfolgreiche Absolventen der Unterrichtsgegenstande ,Bierpraktikum“ und ,Bierkenner”
sind qualifiziert und eingeladen, zum Abschluss ihrer Ausbildung und nach Vorlage einer
Projektarbeit eine Prufung zum ,Bier-Jungsommelier” vor einer Prufungskommission des
Verbandes der Brauereien und der ausbildenden Schule abzulegen. Die Prifung besteht
aus einer mundlichen und einer Reihe praktischer Prifungen.

Biersommelier

Erfolgreiche Absolventen des Kurses ,Biersommelier®, angeboten von autorisierten
Schulungsanbietern in Kooperation mit einer dsterreichischen Brauerei, sind qualifiziert
und eingeladen, unter dem Vorsitz eines vom Verband der Brauereien nominierten
Prifers, die Prifung zum ,Biersommelier” abzulegen. Diese Prifung beinhaltet eine
Projektarbeit, eine schriftliche und mundliche sowie eine Reihe praktischer Prifungen.

Mit dem Zertifikat Bier-Jungsommelier sowie einer funfjahrigen Praxis (inklusive Lehrzeit
bei Lehrberufen) bzw. einer erfolgreich abgeschlossenen Hotelfachprifung und zwei
Jahren Praxis fur Abganger des Hotel- und Gastgewerbes, kann die Prifung auch ohne
Teilnahme am Kurs ,Biersommelier abgelegt werden.

Wird diese Prifung bestanden, erhalt der Absolvent ein Zertifikat, das ihn berechtigt, die
Bezeichnung ,Biersommelier auch sichtbar mittels eines Abzeichens zu tragen.

Diplom-Biersommelier

Die Ausbildung zum Diplom-Biersommelier unter der Schirmherrschaft des Verbandes der
Brauereien Osterreichs erfolgt gemaR der Prifungsordnung der Doemens-Akademie
(www.doemens.orq) und ihres  Osterreichischen Exklusiv-Ausbildungspartners
BierKulturHaus (www.bierkulturhaus.com).

Ausbildung zum Biersommelier

2012 ubernahm eine Expertengruppe im Verband die Aufgabe, die Ausbildungs- und
Prifungsordnung hinsichtlich der zweiten Ausbildungsstufe Biersommelier zu
Uberarbeiten, um so dem vielfachen Wunsch der Osterreichischen Brauereien, auch
aulRerschulisch qualitatsgesicherte Biersommelier-Ausbildungen anbieten zu kdnnen,
nachzukommen. Die intensiven Vorbereitungsarbeiten mundeten in einen Pilot-Kurs zur
Vorbereitung zur Prifung zum Biersommelier, welche im April 2013 in der Brauerei Egg
sehr erfolgreich tber die Buhne ging.


http://www.bierserver.at/�
http://www.doemens.org/�
http://www.bierkulturhaus.com/�

Die aus dem Pilot-Kurs (6 Kurstage + 1 Priufungstag) gewonnenen Unterlagen werden
allen durch den Verband der Brauereien Osterreichs und dem Bund &sterreichischer
Braumeister und Brauereitechniker autorisierten Ausbildnern zur freien Verwendung und
Adaptierung fur ihr Kursangebot zur Verfiigung gestellt.

Wer ist Ausbildner zum Biersommelier?

Die Prufung zum ,Biersommelier® wird vom Verband nur bei Kursanbietern abgenommen,
welche bestimmte Anforderungen gemalfd der Prifungsordnung erfllen.

Die Erfullung der Anforderungen ist dem Verband der Brauereien Osterreichs durch die
Einrichtungsleitung (-Inhaber) der jeweiligen Einrichtung schriftlich nachzuweisen.

Nach Vorlage dieses Nachweises erhalt der Kursanbieter die Zusage, dass er flr sein
Kursangebot eine abschlieRende Prifung zum ,Biersommelier® fir interessierte
Kursteilnehmer durch den Verband der Brauereien Osterreichs anbieten kann.

Die Ausbildner der Kurse ,Biersommelier* haben uber folgende Qualifikationen zu
verfugen:

e Der Kursleiter ist ordentliches Mitglied im Bund Osterreichischer Braumeister und
Brauereitechniker sowie Diplom-Biersommelier.

e Die Ausbildung erfolgt in Kooperation mit einer Gsterreichischen Brauerei, die
ordentliches Mitglied im Verband der Brauereien Osterreichs ist.

Ausschliel3lich anerkannte Ausbildner bekommen Zugang zum Download der
Unterlagen/Skripten/Prifungsfragen/Vortragen etc. sowie Unterlagen/Stundenplane/
Erfahrungsberichte aus den Pilot-Kursen zur freien Verwendung und Adaptierung fur ihr
Kursangebot (konzipiert auf 40 Stunden + 8 Stunden Wiederholungen).

Es wird um Verstandnis fir die rigorose Sicherung dieser Unterlagen ersucht. Nur durch
die restriktive Handhabung des Know-hows durch den Lehrgang sind wir in der Lage,
eventuellem Missbrauch des geistigen Eigentums vorzubeugen. Anerkannte Kursanbieter
(und Prufer) ersuchen wir uns mitzuteilen, fir wen wir den Login zu den Daten einrichten
sollen. Anmeldung unter: http://www.bierserver.at/cm3/log-in.html.

Biersommelier-Prifung durch den Verband

Die ausbildende Einrichtung gibt dem Verband der Brauereien Osterreichs ihr
Kursangebot zur Bekanntmachung auf der Verbandshomepage (derzeit auf:
http://www.bierserver.at/cm3/ueber-uns/biersommelier.nhtml) und zur Verlinkung mit
Anbieterseiten sowie den gewinschten Priafungstermin bekannt.

(Wir bitten um Verstandnis daflr, dass aufgrund technischer Umstellungen des
Bierservers diese Informationen erst in der zweiten Juli-Halfte 6ffentlich gemacht werden
kénnen.)
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Der Verband der Brauereien Osterreichs entsendet einen Vertreter als Hauptpriifer und
Vorsitzenden der Prifungskommission.

Wir freuen uns, dass es im Verband Uber die Gesellschaft fur Offentlichkeitsarbeit der
Osterreichischen Brauwirtschaft mit der Unterstiitzung zahlreicher Mitgliedsbrauereien und
ihren Mitarbeitern gelungen ist, ein Angebot fir die qualitdtsgesicherte, markenneutrale
bierige Weiterbildung geschaffen zu haben, die immer gréReren Zuspruch und
Bekanntheit erlangt. Tausende bestens ausgebildete Biersommeliers weltweit, davon
uberdurchschnittlich viele, namlich ca. 2500 aus Osterreich (da es bei uns weltweit

einzigartig auch Bier-Jungsommeliers gibt), sind die besten Botschafter dsterreichischer
und internationaler Biervielfalt.

Freundliche Grif3e
VERBAND DER BRAUEREIEN OSTERREICHS
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