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Heute im Jahresrückblick 2019:           - Neuer Standort 
       - Neue Anlagen und Geräte 
       - Lehrgänge des Jahres 2019 
       - Dr. Kurt-Voglar-Stipendium 
 
 
Neuer Standort 
 
Nachdem das bisherige Gebäude in der Blaasstraße 29 wegen Verkaufs geräumt werden 
musste, fand das Österreichische Getränkeinstitut einen neuen Standort in Klosterneuburg. 
Das neue Gebäude ist ein Flachbau in der Garnisonstraße 10. Dieser wird von der LVA 
GmbH, Magdeburggasse 10, an uns vermietet und wurde vor der Übersiedlung entsprechend 
adaptiert.  
 
Nach einem Kraftakt aller Beteiligten konnte der Unterricht des 1. Lehrgangs pünktlich am 
02.10.2019 aufgenommen werden. Die neue Berufsschule besteht aus einem modernen 
Lehrsaal, der Lehrbrauerei mit Fruchtsaft- und Getränkeherstellung, 2 Praktikumslabors, 2 
Büros, einem Lehrerzimmer und den üblichen Nebenräumen.  
 
 

 
 
Das neue ÖGI - Gebäude 
 

 

 

Der Flachbau verfügt über zwei gegenüberliegende Eingänge zum Foyer, von dem aus alle 
Räume direkt erreichbar sind.  



                     
 

                  Der neue Klassenraum mit 30 Sitzplätzen 
 
 

                     
 
                  Der neue Standplatz der Lehrbrauerei 
 
 

                    
   
       Eins der Praktikumslabors 
                         
 
       
 



Neue Anlagen und Geräte 
 
Vom Bund der Österreichischen Braumeister und Brauereitechniker erhielt das ÖGI eine 
großzügige Spende. Davon konnten eine Filtrationsanlage und eine Spindelstation angeschafft 
werden. Die Filteranlage kann wahlweise mit Schichten in zwei abgestuften Filtrationsschärfen 
und/oder mit zwei Filterkerzen unterschiedlicher Bestückung betrieben werden. Sie wurde von 
der Firma Filtra, Guntramsdorf nach unseren Plänen gebaut.  
 

                    
 
              Inbetriebnahme der Filtrationsanlage (noch im vorherigen Gebäude) 
  v.l.n.r.: Dipl.-Braum. Kistler/ÖGI, Ing. Schatz-Faulhaber/Filtra, Dr. Schmidt/ÖGI 
 
 

                   
3 Spindelsätze vom Starkbier bis zum Glattwasser mit Gestellen plus Spindelzylinder mit 
kardanischer Aufhängung, ebenfalls mit der Spende des Bundes finanziert 
 

                    
 
Die Brauerei Murau machte dem ÖGI eine großzügige Spende in Form eines Nibem Foam 
Stability Testers NFST zur Messung der Schaumhaltbarkeit. 
 



Lehrgänge 
 
Die drei Lehrgänge des Jahres 2019 werden hier in absteigender Reihenfolge vorgestellt 
 
 

 
Der soeben verabschiedete 1. LG 2019/20 bei einer Exkursion 
Mit Dipl.-Braum. Bernd Kistler und Dipl.-Ing. Elisa Gritsch 
 

    Links:  Weitere Exkursion des 1. LG 
 

 
Der 3. LG 2018/19 (LAP am 29.05.2019) mit Georg Kastl/WKO, Dipl.-Braum. Bernd Kistler, 
Dipl.-Ing. Elisa Gritsch, DI Dr. Hans-Joachim Schmidt 



 
 

Der 2. LG 2018/19 (ab Jänner 2019)  
v.l.n.r.:  Dipl-Ing. Elisa Gritsch, Dipl.-Braum. Bernd Kistler, DI Dr. Hans-Joachim Schmidt,  
Mag. Matthias Kubat, Mag. Dr. Elisa Odebrecht 
 
 
Preisverleihungen des Dr. Kurt-Voglar-Stipendiums für herausragende schulische 
Leistungen und besonderes soziales Engagement 
 

1. Lehrgang 1019/20  Anna Oberascher / Brauerei Zipf und Simon Marake / Juvina 
2. Lehrgang 2018/19  Petra Seifert / Brauerei Gusswerk 
3. Lehrgang 2018/19  Gerhand Baltzer / Brauerei Murau 

 
 

 
 

Stellvertretend für alle die Gratulation der Preisträgerin Petra Seifert / Brauerei Gusswerk 
 
 

             
DI Dr. Hans-Joachim Schmidt 
               Direktor  


